~ Delas «chlcas buenas» nadic sc acuerda.

Malachela & FincaCasal una



EnMalachela&¥Finca Casa Luna.
sabemos que una celebracion es ur
momento que se recuerda durante toda
[avida, por eso queremos organizarla
vuestraalo grande. Que ese dia se
convierta, de verdad, en un recuerdo
nolvidable.

—

-







— _'. _.-—- - ""'l'._""—“'_"'""-‘_""-'w_""—\r_____,_—

Malachela&Co e¢s una marca de Grupo

grupo dedicado a la hosteleria desde
mplia experiencia en la organi
Por ello, sabemos que €l esfue;
ntado son primord;

conunaa
todo tipo.
CqUIPO eXperime;
del masminimo ¢

En 2022, Grupo Casa o
iC

Cali

Calic

lad

ad

Y

etalle para que cac

nas obtu
y S de Sostenibilidad otor

Vo las certificaciones O ¢
dados por el Instituto de

Casa Tomas, un

hace mas de 60 anosy
7acion de eventos de
70y el trabajo de un
ales, asi como €l cuidado
2 evento sea tnico.

C

|

luristica Espanol, convirtiendose en €l primer grupo
derestaurantes en obteneralavez ambas certificaciones. Nos
sentimos particularmente orgullosos de este logro porque
supone un reconocimientoal
todo nuestro equipo y nos i
cadadia.

trabajoyalap

rofesionalidad de

mpulsa a segui

M&HCL
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Cayetano Gomez s €l Chef Ejecutivo del Grupo Casa Tomas.
Su labor dentro del grupo se centra, no solo en coordinaralos
equipos de cocina, Sino en crear una oferta gastronomica con
sentido en cada una de 1as lineas de negocio, a la vez que
ensalza el producto de cercania, de nuestra tierray de
NUEeStro mar.

Cuenta con una amplia experiencia en €l mundo de la
dastronomia. £s, ademas, sumiller e imparte formacion a
profesionales de 1a gastronomia, forma parte de jurados
gastronomicos (Gastrotea, Madrid Fusion, San Sebastian
Gastronomika, etc...). Ha obtenido premios como €l de
cocinero en la edicion VI de los Premios de la gastronomia de
la Region de Murcia, Primery tnico espanol campeon del
mundo del Concurso Internacional de la IV Copa Jerez y
mencion especial de 1a Academia de Gastronomia Murciana

2024, entre otros.
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Malachela&Co esuna marca de Grupo Casa Tomas.
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Café Asiatico by José Diaz
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Calentamos motores con...
Cinco Estaciones Gourmet a Elegir

Empezamos con...
Ocho Pinchos del Coctel a Elegir

Ponemos el Toque Dulce con...
Un Surtido de Mini Pasteleria Casera

Menu Mesas lematicas

Precio: 81 € +iva / comensal
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Y No Puede Faltar, la Bodega con...
Refrescos, Aguay Cervezas

Tinto crianza D.0. Rioja Ramon Bilbao
Blanco D.0. Rueda Descomunal
CavaySidra

Aguantaremos la kiesta con...
Un Mueble Cafetero con Cafés € Infusiones Premium con una
duracion de Ih desde el inicio de la Barra Libre.

[ncluye
Persona de protocolo



Menu
Precio: 83 € +iva / comensal

Calentamos motores con... Y No Puede Faltar, la Bodega con...
8 Aperitivos de Coctel a Elegir Servidos en el Jardin Refrescos, Aguay Cervezas

Tinto crianza D.0. Rioja Ramon Bilbao
Empezamos con... Blanco D.0. Rueda Descomunal
Una Estacion Tematica a Elegir CavaySidra
No compartimos...
Un Primer Plato Individual a Elegir Aguantaremos la kiesta con...

Un Show de Asiatico elaborado por los novios.
Rebajamos la Comida con... Un Mueble Cafetero con Cafés € Infusiones Premium con una
UnSorbete a Elegir duracion de Ih desde el inicio de 1a Barra Libre.
Y como es Fiesta, Rematamos con... [ncluye
Un Plato Principal a Elegir Persona de protocolo

Ponemos el Toque Dulce con...
Un Postre a Elegir

M&HOL
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Menus Infantiles
Dos Opciones

Men Infantil

Precio: 50 € +iva / comensal nasta12aios

Plato al Centro
Jamony Queso

Plato Principal
Plato combinado de pechuga de pollo con patatas fritas y croquetas
Hummus con crudites de zanahoria.

Postre Individual
Tarta de la abuela.

Bebidas
Aguay Refrescos.

*Menu Staff: 70€ +iva/comensal
Se compone del Menu Adulto Elegido sin Coctel

M&HOL
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Ment Infantil Vegano/ Vegetariano

Precio: 50 € +iva / comensal hasta2aiios

Plato al Centro
Chips de Verduras

Plato Principal
Burguer vegana con patatas fritas.
Hummus con crudites de zanahoria.

Postre Individual
Helado de frutas.

Bebidas
Aguay Refrescos.



Estaciones Gourmets y Servicios

Estaciones

Embutidos de la Tierra (Seleccion de Embutidos de la tierra:
morcoOn, salchicha seca, chorizo, salchichon, tocino saladoy
sobrasada. Acompanado de pan de pueblo).

Sableador de salmon marinado con citricos, sobre tostas de pan
con mantequilla pomada y huevas del propio salmon.

Rincon de la Abuela (Seleccion de ricas croquetas de Bacalao,
gamba al ajillo, jamon ibérico, cabrales y boletus).

Un jamon ibérico de cebo D.0 Guijuelo por boda, acompanado con

pan tostado y tomate servido con cortador, suplemento a partir de
siguiente jamon a 550€ la pieza incluye cortador:

Mesa de quesos: curado, semi curado, azul, gouda y grana
padano con reganasy gresites

Estacion de quesos de autor seleccion premium Lechera de
Burdeos + 3€

M&HOL
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Encurtidos y salazones (Seleccion de aceitunas: Cieza, Partiday
Gordal. Bonito salado, mojama extra y hueva de maruca con
almendraMarcona). + 3€

Estacion Asturiana (Seleccion de productos asturianos: Chorizo a
la sidra, pastel de cabracho, cachopines, tosta de cabrales ala
Sidra). + 3€

Estacion de Sushi. Makis, Niguiris y Uramakis + 3€

Estacion de Latas y Vermouth. Latas de mejillones, berberechosy
navajas + 3¢

Mesa de Marisco (Seleccion de mariscos de primera calidad
elegidos la misma semana segun lonja). + 8€

*Incluida 1 estacion tematica, en caso de anadir mas estaciones
gourmets extras son + 4€ sobre el suplemento establecido.

Servicios
Jamon puro de bellota D.0. Valle de los Pedroches acompariado de
pan tostadito y tomate con servicio de cortador. 820€



Delicias de Coctel de Bienvenida

Cremoso de calabaza, crumble y Ruperto curado.

Canelon de presa trufado, crema de parmesanoy setas.
Alcachofa confitada con atin, mango y mahonesa de kimche.
Lingote milhojas de Patatas Bravas.

Mini marineras con anchoa del cantabrico premium.

Surtido de vasitos: Emulsion de tomate con aceite de oliva virgen.
Parfait de calabaza con crema de queso. Gazpacho de remolacha.

Tabla de cucuruchos de: salchicha de pellizco, chips de verdurasy
hueva de maruca.

Cucurucho de cazon.
Brandada de bacalao cremoso y gel de pereiil.

Rollitos de salmon marinado y relleno de crema de queso con
huevas de arenque.

Cazuelita de caldero del mar menor con cremat de azafran.
Cucharita de steak tartar de ternera.

Dadito de salmodn marinado en citricos con yogur especiado.
Gyozas de pollo con teriyaki de jengibre y citricos.

Taco de attin con salsa tonata y alcaparra tempurizada.
Rollito de pollo a la provenzal con rucula.

Cucuruchos surtidos de croquetas: Bacalao, Gamba al Ajilloy
Boletus.

M&HOL
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Brocheta de zarangollo con salsa holandesa + 0.50€

Migas de pan con masa madre, huevo poché, crema de boletus y embutidos
tradicionales +0.50€

Pan tramezzini con yema curada en soja+ 0.50€

Costron de pan con huevo de codorniz y laminas de chorizo+ 0.50€
Mini brioche de mejillon crujiente con mayonesa de escabeche + 0.50€
Cucharitas de tartar de atin rojo y tomate con mayonesa de kimche + 0.50€
Datiles rellenos de almendra Marconay panceta + 0.50€
Tartaleta de ahumados con pico de galloy encurtidos + 1.00€
Caballito con mayonesa kimche +1.00€

Calamar encebollado con mayonesa de lima +1.00€

Tosta de foie gras con gel de pinay pasas +1.00€

Bao de pull pork y crispy onion con salsa hoisin + 1.00€
Saam de langostino crujiente con salsa tartara + 1.00€

Milné (t))grguer de ternera con foie, cebolla caramelizada y mostaza de Dijon

Medallon de pulpo sobre puré emulsionado conn'duja + 1.00€
Zamburina gratinada con mantequilla maitre d’hotel + 1.00€

Costron de pan con anchoa, mantequilla pomada de jengibre y vodka, alga
noriy perlas de soja. + 1.80€

*Incluidos 8 pinchos, en caso de anadir mas pinchos extras son + 1,50€
sobre el suplemento establecido.



Platos Individuales

Primeros

Créps de cabracho con salsa gribiche y huevas de caballa.

Salmon mi-cuit terrina acompanado de yogurt-wasabiy micro

brotes

Daditos de atun con tomate kumato y esparragos en tempura.
Risotto de esparragos trigueros, limon y parmesano.

Arroz bomba D.0 Calasparra con pluma ibérica, boletus y foie.

Canelon gratinado de berenjena asada relleno de rabo de toro
sobre cama de salsa pomodoro.

Ensalada Waldorf.

Ensalada de brotes tiernos con tatin de queso de cabra, gel de
manzanayvinagreta de frambuesa.

Tartar de merluza de pincho con queso cremoso regado con
crema de nécoras.

Alcachofas con cecina, velouté de almendras y parmesano.

Ensalada de ventresca con pico de gallo y citricos, con rulo de
pepinoy rabanitos. + 36

Emulsion de tomate Raf con AOVE y quenelle de atun rojo. + 3€

M&HOL
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Ensalada de pato en dos texturas con peras al vino, vinagreta de
Modenay miel. + 3€

Huevo a baja temperatura con setasy pur€ trufado. + 36

Esencia de tomate gelificado, bonito, almendras tiernasy
encurtidos. + 3€

Nuez de vieira sobre parfait de coliflory gamba. + 5€

Tartar de salmony sus huevas, macerado en citricos, puré de
aguacatey crujiente de arroz. +5€

[ncluido 1 plato individual. En caso de suprimir el plato individual el
coste del menu bajaria 6€ pero se tendria que sustituir por 4
variedades mas de coctel o por una estacion y una variedad mas de
coctel.

Sorbetes

Sorbete de mandarina.

Sorbete de mango.

Sorbete de limon al cava.

Sorbete de gin-tonic.

Sorbete de mojito al aroma de hierbabuena.



Platos Principales

Principales

Carrillera de ternera al vino monastrel, puré¢ de patata, citricosy
parfait de calabaza.

Secreto confitado en salsa de sojay jengibre con parmentier de
patata al ajo cabarnil.

Solomillo de cerdo cocinado a baja temperatura sobre terrina de
patatay padron con flor de sal.

Presaibérica asada en adobo sobre hachis parmentier duxelle.
Plumaibérica con patata confitada, col rizada y tocino.

Solomillo glaseado teriyaki de pina y manzana con patatas
confitadas en escabeche.

Lomo alto de novillo argentino, patata torneada, pimiento de
padrony crema de foie. + 2€

Taco trinchado de lomo bajo de lechal sobre cama de boniato
asado, jugo de carney esparragos trigueros. + 26

Lingote de cochinillo confitado a baja temperatura sobre un
trinxat. + 26
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Lingote de cordero confitado, patata gratinada al bano de miel y
romero. + 26

Solomillo de ternera lechal sobre cama de patata confitada y crema
deboletus. + 4€

Paletilla de cabrito asada con patata confitada. + 7€

Solomillo de ternera con cebolla al vino tinto, ravioli y salsa de foie.
+ 16

Solomillo de vaca madurada con patatas asadas con hierbas
mediterraneasy pimientos de padron. + 7€

Opcion de pescado a elegir
Dorada asada napada con americana de gamba, mejillon y pulpo.

Bacalao con pastel de puerro al cava con coulis de pimientos del
piquillo .

Rape al horno gratinado envuelto en panceta ibérica, aceitunas
negrasy parmentier.

Lomo lubina con bouquet de cuscus al aroma del caldero regado
con salsa D.0 Cava.



Dulces Individuales

Dulce de asiatico con crema de Licor 43. Torrija casera con bola de turrony salsa de vainilla + 1€

Coulant de chocolate con bola de vainilla y chocolate caliente. Bavaroise de bailyes sobre una tierra de chocolate con almendray
salsadevainilla + 1€
Tarta Nupcial.
Cremoso de queso, estofado de frutos rojos, sorbete de frambuesa
Brownie jugoso de chocolate negro con cremosos de chocolatey sobre un short bread de almendras + 16
coronado con galleta crujiente de cacao.
Lamina crujiente de avellana, crema de caramelo salado y helado de
Bizcocho de Zanahoria con crema de mascarpone. vainillaMadagascar -+ 1€

Red Velvet. Pastel cremoso de turron, helado de chocolate y polvo de Nutella + 1€
Milhojas rellenas de chantilli de vainilla + 0.50€

Fresco bizcocho de hierbabuena con ron miel, crema de limony
crujiente de chocolate blanco + 0.50€

Milhoja francesa de hojaldre caramelizado y crema de helado de
caramelo florysal + 0.50€

Dulce de almendras, rellena de lemon curd, salsa de vainilla, cake
delimonyaceite de oliva + 0.50€

M&HOL

Malachela&Co es una marca de Grupo Casa Tomas.



Veganos y Vegetarianos

Estaciones Gourmet

Estacion de Hummus: Hummus de Garbanzos, hummus de

Lentejas, hummus de Alubias, hummus de Calabaza y Guacamole.

Crudités de Zanahoria, Apioy Pepino. Chips de Verdurasy
Tubérculos. Crissini, Crakers y Nachos de maiz.

Estacion de Vasitos: Vasito de Ajo Blanco, Vasito de Remolacha,
Vasito de Calabaza, Vasito de Melon y Vasito de Sopa de Tomate.

Sushi Maki vegetal de aguacate, mangoy pepino. Chips de
Verdurasy Tubérculos.

Delicias de Coctel de Bienvenida

Samosa de tofu al curry;

Cazuelita de hummus con alcachofa tempurizada.
Crujiente de morcilla de verano.

Maki tempurizado con crema de soja.

Lingote milhojas de patatas bravas.

Tartar de zanahoria con chaat masala y yogur vegetal.
Berenjena frita banada con miel de cana.

Chips de verdura con flor de sal.

Mini brocheta de verdura con salsa teriyaki.

lempura de aguacate con mayonesa de cilantro.

Malachela&Co es una marca de Grupo Casa Tomas.
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Ratatuille sobre cilindro de tramezzini.

Sopa de tomates asados con aceite de albahaca.

Brocheta de zarangollo con mayonesa de rucula.

Primer Plato Individual

Ensalada de tomate escabechado, tofu y albahaca.

Tomate relleno de aguacate y salmore;jo.

Raviolis sobre un cremoso de calabaza y crema de almendras tiernas
Sorbete

Sorbete de mango y maracuya.

Plato Principal

Aspic de escalivada con microbrotes y vinagreta de aceitunas negras.
Shitakes estofadas demi-glace vegetal sobre parmentier de AOVE.
Wellington de berenjenay setas con pureé de remolacha asada.
Dulces Individuales

Minestrone de frutas de temporada con moscatel y sorbete de
melocoton.

Brownie de chocolate en dos texturas.



Muchas Gracias

Malachela & FincaCasal una

hola@malachela.es
A7) (+34)610200361 - (+34)616 37 2310
_ Direccion de donde prefirais, 30201 Cartagena (Spain)

Malachela&Co esuna marca de Grupo Casa Tomas.



